
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SOUPES 
 

CHAMPIGNON ESSENCE € 6,00 

Waldpilzessenz mit Pilzravioli 
 

SOUPE Á L’OIGNON  € 4,50 

Französische Zwiebelsuppe  
  

SOULE Á LA COURGE ET GINGEMBRE  € 6,00 

Kürbis – Ingwerschaum - Suppe 
 

SALADES & ENTRÉES 
 

 SALADE PETITE  € 5,00 

Kleiner Salat vom Buffet  
 

SALADE GRANDE  € 9,00 

Großer Salat vom Buffet  
 

SALADE ROMAINE  € 17,00 

Römersalat mit Parmesan, Röstbrot, Speck, Anchovis  

und gebratenen Garnelen  
 

HUÎTRES  € 14,00 

Austern Fine de Claire  6 Stück 
 

CARPACCIO DE BŒUF  € 14,00 

Carpaccio vom Rind mit Olivenöl, Parmesan und Röstbrot    
 

MAGRET DE CANARD  € 14,00 

Geräucherte Entenbrust mit Wiesenkräutern 
 

TARTE FLAMBÉ  € 9,00 

Elsässer Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln und Schnittlauch 
 

SALADE AVEC LÉGUMES GRILLÉS € 9,00  

Salat mit gegrilltem Gemüse und Parmesan 

PLAT PRINCIPAL 
~ POISSONS ~ 
 

MÉDAILLON DE LOTTE € 22,00 

Medaillons vom Seeteufel mit schwarzen Nudeln und jungem Lauch 
 

CREVETTES GRILLÉS  € 21,00 

Gebratene Garnelen auf gegrillten Auberginen und Polenta 
 

~ VIANDES ~ 
 

EPAULE DU BOEUF  € 22,00 

Geschmorte Rinderschulter mit Kartoffelpüree und Bohnencassoulet 
 

CARRÉ D’AGNEAU  € 22,00 

Lammrücken mit Rotweinkruste, Zwiebel-Süßkartoffel-Confit  

und Thymiangnocchi 
 

MAGRET DE CANARD SAUTÉ  € 19,00 

Rosa gebratene Entenbrust mit Honigspitzkraut und Kartoffelroulade 
 

PORC MÉDAILLON  € 22,00 

Schweinemedaillons mit Pilzrahm und Spätzle 
 

Unsere Hauptgerichte beinhalten einen kleinen Salat vom Buffet. 
 

~ STEAKS ~ 
 

RUMPSTEAK  € 26,00   T-BONE STEAK  € 35,00 

Rumpsteak     T-Bone Steak 

FILET DE BŒUF  € 29,00   RIB EYE STEAK € 28,00 

Rinderfilet     Rib Eye Steak 
 

 WÄHLEN SIE DAZU (im Preis inbegriffen) 

1x       1x    

Ofenkartoffel mit Kräuterschmand   Röstgemüse   

Kräuterbaguette     Ratatouille   

Rosmarinkartoffeln     Gegrillter Mais 

Pommes Frites     Salat vom Buffet 

       Bohnencassoulet 
 

DESSERTS 
 

CRÉME BRÛLÉE  € 5,00 

Créme brûlée mit frischen Früchten  
 

MOUSSE AU CHOCOLAT  € 6,00 

Hausgemachte Schokoladenmousse 
 

TARTE FLAMBÉ DOUX  € 9,00 

Süßer Flammkuchen mit Äpfeln, Zimt und Zucker 
 

SELECTION DE FROMAGE FRANçAIS  € 10,00 

Französische Käseauswahl mit Feigensenf 

APERITIF 
 

CHAMPAGNER   0,1l  € 10,50 

Laurent Perrier 
 

CUVEE ROSÉ    0,1l  €   5,00 

Sektkellerei Kessler, Esslingen 
 

CRÉMANT D’ALSACE  

brut     0,1l  €   5,80 
 

LILLET CULETTO 

Lillet, Weißwein, Soda, Gurke    €   6,50 
 

LILLET BERRY 

Lillet, Schweppes Wild Berry    €   6,50 

 



VIN BLANC    

 0,1l  0,2l  0,75l 
 

Weißwein aus Württemberg 
 

Riesling “Goldkapsel“  

Untertürkheimer Herzogenberg 

Kabinett trocken, Hans-Peter 

Wöhrwag, Stuttgart 

€ 4,40  € 8,60  € 34,00 
 

Riesling Großes Gewächs 

Untertürkheimer Herzogenberg 

trocken 

Hans-Peter Wöhrwag, Stuttgart 

€ 7,50  € 14,80  € 54,00 
 

Verrenberger Verrenberg „Butzen“ 

Riesling ODER Chardonnay QbA 

trocken 

Fürst Hohenlohe-Öhringen,Öhringen 

€ 4,20  € 8,40  € 32,00 
 

„Justinus K“Kerner QbA trocken 

 Staatsweingut Weinsberg, Weinsberg 

€ 3,60  € 7,10  € 27,00 
 

Weißburgunder Kabinett trocken 

 Schloßgut Hohenbeilstein, Beilstein 

€ 3,70  € 7,30  € 28,00 
 

„Justinus K“ Kerner QbA trocken 

 Karl Haidle, Kernen 

€ 4,80  € 9,60  € 35,00 
 

Weisswein aus Baden 
 

Gutedel QbA trocken   

 Blankenhorn, Schliengen 

€ 3,30  € 6,50  € 25,00 
 

Auxerrois Kabinett trocken   

Wöhrle, Lahr 

€ 3,90  € 7,50  € 30,00 
 

Durbacher Plauelrain  

Chardonnay Spätlese trocken 

Andreas Laible, Durbach 

€ 5,50  € 10,80  € 42,00 
 

Ihringer Winklerberg Grauburgunder 

***Großes Gewächs trocken 

Dr. Heger, Ihringen 

€ 7,80  € 15,50  € 59,00 

 

 

VIN ROUGE   

 0,1l  0,2l  0,75l 
Rotwein aus Württemberg 
 

„Robert Vollmöller“ Rotweincuvée 

Spätburgunder, Lemberger, Regent, 

QbA trocken 

Schlossgut Hohenbeilstein, Beilstein 

€ 5,20  € 10,00  € 39,00 
 

Lemberger QbA trocken  

 Graf Neipperg, Schwaigern 

€ 4,40  € 8,60  € 34,00 
 

Mundelsheimer Käsberg  

 Trollinger QbA trocken 

Herzog von ürttemberg,Ludwigsburg 

€ 3,30  € 6,50  € 25,00 
 

„Herbst im Park“ Rotweincuvée  

Graf Adelmann, Steinheim – 

Kleinbottwar  

€ 6,40  € 12,80  € 48,00 
 

Zweigeltrebe QbA trocken  

 Jürgen Ellwanger, Winterbach 

€ 3,80  € 7,50  € 29,00 
 

Lemberger „S“ QbA trocken  

 Staatsweingut Weinsberg, Weinsberg 

€ 6,50  € 12,90  € 49,00 
 

„Jodokus“ QbA trocken  

 Drautz-Able, Heilbronn 

€ 9,50  € 19,00  € 69,00 
 

Rotwein aus Baden 
 

Spätburgunder QbA trocken 

 Bercher, Burkheim 

€ 4,60  € 9,20  € 35,00 
  

Spätburgunder „Alte Reben“  

 trocken, Barrique 

Bernhard Huber, Malterdingen  

€ 9,50  € 19,00  € 69,00 
  

Cuvée Rot 16°C   

 Spätburgunder & St. Laurent 

Salwey, Oberrottweil  

€ 4,40  € 8,80  € 33,00 
 

Weißherbst aus Baden 
 

Ihringer Winklerberg  

Spätburgunder Weißherbst Kabinett 

trocken, Stigler, Ihringen 

€ 4,60  € 9,20  € 35,00 

 

Eine große Auswahl an Weinen finden 

Sie in unserer umfangreichen 

Weinkarte. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen in unserer Brasserie! 

 

Sehr verehrter Gast, wir freuen uns, Sie heute bei uns begrüßen zu dürfen.  

 

Wir bieten Ihnen eine leichte Küche, reich an heimischen und saisonalen 

Produkten.  

 

Erfreuen Sie sich an einfachen und traditionellen Gerichten, am bunten 

Salatbuffet, feinen Fine de Claire Austern, Steaks oder Flammkuchen. 

 

Bei der Zubereitung bleiben wir dem erkennbaren Geschmack des 

Produktes treu. Sprechen Sie unseren Service auf Empfehlungen an.  

 

Wir wünschen Ihnen bon appetit! 

 

 

Ihr      Ihre 

 

 

 

 

Daniel Stütz     Bianca Jäsch 

Küchenchef     Restaurantleiterin & Sommelière 
 


