DANIEL STUTZ EMPFIEHLT
DANIEL STUTZ RECOMMENDS:

Valentinstags-Menu “Le Cassoulet”

LAUWARMER WILDLACHS MIT LINSEN UND TOPINAMBUR

LUKEWARM SALMON WITH LENTILS AND SUNCHOKE

EEENR

GEBRATENE JAKOBSMUSCHELN MIT SAUTIERTEM SPINAT IM
NUDELBLATT, BLUMENKOHL UND SAUERKLEE

ROASTED SCALLOPS WITH SAUTEED SPINACH,NOODLE,

CAULIFLOWER AND CLOVER
EEEN
PASSIONSFRUCHT- ESTRAGONSORBET

PASSION FRUIT - TARRAGON — SORBET

EEEN

FILET VOM MILCHKALB MIT PORTWEINSCHALOTTE, MALZ UND
SELLERIE

FILLET OF MILK VEAL WITH PORT WINE SHALLOTS, CELERY AND
MALT

EEEN

VARIATION VON WALDERSCHOKOLADE UND KALAMANSI

VARIATION OF ,WALDERSCHOKOLADE*"

MENU € 59,- PRO GAST
MENU € 59,- EACH GUEST
MENU IS SERVED BY TABLE.




